Montréal, le 29 janvier 2024.

Lallemand Inc. a le plaisir d'annoncer la nomination d’Olivier Abguéguen au
poste de Président et Directeur Général de Lallemand Oenology.

Il succeéde a Patrick Ramette.

A compter du 1¢ février 2024, Olivier Abguéguen succédera a Patrick Ramette en tant
que Président et Directeur Général de Lallemand Oenology. Ingénieur de formation a
I'Ecole Nationale Supérieure de Biologie Appliquée a la Nutrition et a I'Alimentation
(ENSBANA, Dijon, France), Olivier a poursuivi ses études a I'UC Davis (USA), dans le
département (Enologie & Viticulture et a terminé son cursus par un MBA a I'Ecole
Supérieure des Sciences Economiques et Commerciales (ESSEC), en France. Olivier est
basé a Toulouse, en France, et a rejoint Lallemand en 2008 comme Business Support
Manager. En 2011, sa nomination en tant que Directeur Général de I'lOC (Institut
(Enologique de Champagne) marque un pas décisif dans les étapes constructives
ultérieures et la gestion substantielle de la distribution auprés de nos clients dans le
monde entier. Olivier sera assisté de deux vice-présidents : Jason Amos, et Carlos Suarez,
tous deux en support aux marchés au niveau stratégique et commercial.

En outre, dans un souci de passation de pouvoir réussie, Patrick reste présent en tant que Vice-Président senior et conseiller
spécial aupres de I'équipe Oenology.

« Alors que nous poursuivons notre réle de distributeur de produits, solutions et services innovants inspirés de la science
auprés de nos clients et partenaires au niveau international, j'ai tout a fait confiance dans la capacité d'Olivier a perpétuer
la vision et le leadership solides insufflés, avec succes, par Patrick ces 17 dernieres années » a déclaré Bill Nankervis,
Vice-Président exécutif et Directeur de I'exploitation du groupe Lallemand. « Nous poursuivrons notre mission aux cotés de
Patrick nouvellement investi ».

Olivier Abguéguen ajoute : « C'est un honneur pour moi de bénéficier de la confiance de Lallemand pour ma nomination.
Nos équipes ont réalisé un travail remarquable sous la direction de Patrick. Le nombre de produits et de solutions
innovants qui ont été mis sur le marché en est la preuve. Le soutien de Carlos Suarez et Jason Amos aux postes de
Vice-Présidents contribuera a assurer la continuité de notre développement et a maintenir l'état d'esprit et la capacité
d'innovation qui caractérisent notre groupe. Notre aptitude a appréhender les attentes du marché et a partager les
connaissances liées a nos produits et a la microbiologie du vin ne cesseront de constituer notre valeur ajoutée ».

A propos de Lallemand

Lallemand Inc. est une entreprise canadienne privée, leader dans le développement, la production et la distribution de levures,
bactéries et autres micro-organismes applicables aux domaines suivants : boulangerie, cenologie, distillation, éthanol, brasserie,
nutrition animale, compléments alimentaires, alimentation, fermentation, pharmacie et phytosanitaire. Lallemand emploie plus de
5000 personnes dans 50 pays, sur les 5 continents. Pour plus d’informations, consultez www.lallemand.com

La division Oenology est présente dans toutes les régions viticoles du monde au travers des levures et bactéries cenologiques
naturellement sélectionnées, des nutriments, des dérivés de levure spécifique, enzymes et chitosan qu'elle propose. Nous avons a
cceur d'investir massivement dans la recherche et le développement, en interne, comme auprés d'instituts de recherche reconnus.

Source: Lallemand
Contact: Ann Dumont, Directrice de la communication
adumont@lallemand.com
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LEVURES BACTERIES NUTRIMENTS DERIVES DE ENZYMES CHITOSANE APPLICATIONS e
CENOLOGIQUES CENOLOGIQUES ET PROTECTEURS LEVURE SPECIFIQUE ALAVIGNE Original by culture
Solutions biologiques visionnaires - Loriginalité est un facteur clé de succes. Chez Lallemand Oenology, notre passion pour l'innovation, www.lallemandwine.com

notre expertise en production et notre volonté de transmettre notre savoir-faire nous permettent de sélectionner et développer des solutions
microbiologiques naturelles. Dédiés a la valorisation et a la spécificité de votre vin, nous renforgons votre originalité, nous cultivons la notre.



