
Nos bactéries œnologiques sélectionnées jouent un rôle primordial sur 
le profil sensoriel des vins. Des études internationales et des essais 
commerciaux de vinification en cave nous permettent de vous conseiller 
dans le choix de la bactérie et de son mode d’utilisation.

Un monde de solutions naturelles pour valoriser vos vins /  www.lallemandwine.com

Impact sensoriel des bactéries 
œnologiques sélectionnées 

Vous en doutez… nous l’avons démontré !

Testez et goûtez la différence…
En utilisant gratuitement notre Outil d’Aide à la Décision accessible sur www.lallemandwine.com, 

identifiez la bactérie adaptée au profil de vos vins.




